
FICHA TÉCNICA DO PRODUTO

Produto: Pão de Forma Tradicional 500 g
Marca: Wickbold
Modelo/Referência: Pão de Forma Tradicional
Fabricante: Wickbold & Nosso Pão Indústrias Alimentícias Ltda.
CNPJ do Fabricante: 56.720.994/0001-31
Origem: Nacional
Categoria: Produto de Panificação Industrializado

1. Descrição do Produto

Pão de forma tradicional produzido com farinha de trigo enriquecida com 
ferro e ácido fólico, apresentando textura macia, fatias uniformes, sabor 
suave e excelente rendimento para consumo diário. Indicado para 
preparo de sanduíches, torradas, lanches e refeições diversas.

Produto industrializado sob rigoroso controle de qualidade, 
acondicionado em embalagem plástica lacrada que preserva suas 
características sensoriais e nutricionais.

2. Dados do Fabricante

Razão Social: Wickbold & Nosso Pão Indústrias Alimentícias Ltda.

Nome Fantasia: Wickbold

CNPJ: 56.720.994/0001-31

Marca Comercial: Wickbold

Origem: Brasil

Segmento: Panificação Industrial

Site Oficial:
Wickbold

3. Especificações Técnicas



Característica Descrição

Tipo Pão de Forma Tradicional

Peso Líquido 500 g

Formato Fatiado

Cor Dourado claro

Aroma
Característico de pão 
fresco

Sabor Suave

Textura Macia e uniforme

Aplicação Alimentícia

Embalagem Saco plástico lacrado

Conservação Temperatura ambiente

Contém glúten Sim

Contém lactose Pode conter

Lote Conforme fabricante

Prazo de 
validade

Conforme embalagem

4. Ingredientes

Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, água, açúcar, 
gordura vegetal, glúten, sal, fermento biológico, conservadores, 
emulsificantes e melhoradores de farinha autorizados pela legislação 
vigente.

ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE TRIGO E SOJA. PODE CONTER 
LEITE, CENTEIO, AVEIA E CEVADA.

CONTÉM GLÚTEN.



5. Tabela Nutricional

Porção de referência: 50 g (aproximadamente 2 fatias)

Informação 
Nutricional

Quantidade por 
porção

%VD
*

Valor energético 132 kcal 7%

Carboidratos 25 g 8%

Açúcares totais 2,5 g **

Açúcares adicionados 2,0 g 4%

Proteínas 4,5 g 9%

Gorduras totais 1,8 g 3%

Gorduras saturadas 0,5 g 3%

Gorduras trans 0 g **

Fibra alimentar 1,5 g 6%

Sódio 250 mg 13%

Ferro 2,1 mg 15%

Ácido Fólico 75 mcg 19%

* % Valores Diários de referência com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 
8.400 kJ.
** Valor Diário não estabelecido.

📌 Observação: Os valores nutricionais podem sofrer pequenas 
variações em função de atualizações de formulação e lotes de fabricação.

6. Características Organolépticas

Parâmetro Especificação

Cor Dourado claro uniforme

Odor Característico



Parâmetro Especificação

Sabor Suave

Consistênci
a

Macia

Textura
Homogênea e fatiada 
uniformemente

7. Normas e Regulamentações

Produto elaborado em conformidade com a legislação vigente da Agência 
Nacional de Vigilância Sanitária (ANVISA), RDC nº 429/2020, RDC nº 
727/2022 e demais normas aplicáveis aos produtos de panificação 
industrializados.

8. Condições de Armazenamento

 Armazenar em local seco, limpo e arejado. 

 Evitar exposição direta ao sol. 

 Após aberto, manter a embalagem devidamente fechada. 

 Consumir preferencialmente dentro do prazo indicado pelo 
fabricante. 

9. Prazo de Validade

Validade conforme especificação impressa na embalagem, geralmente 
entre 10 e 20 dias, quando armazenado adequadamente.

10. Transporte

O transporte deve ser realizado em veículos limpos, protegidos contra 
umidade, poeira, odores e contaminações externas, preservando a 
integridade da embalagem.



11. Garantia de Qualidade

Produto fornecido em embalagem original lacrada, contendo identificação 
do fabricante, lote, data de fabricação, prazo de validade, peso líquido e 
informações nutricionais obrigatórias. Produzido sob rigoroso controle de 
qualidade e Boas Práticas de Fabricação (BPF), atendendo integralmente 
às exigências sanitárias vigentes.


